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PROLOGO

La presente norma sustituye totalmente a la Norma Venezolana
COVENIN 2279-85 Jamoén crudo curado, fue revisada de acuerdo a las
directrices del Comité Técnico de Normalizacion CT10 Productos
Alimenticios, por el Subcomité Técnico SC5 Productos cdrnicos y sus
derivados; y aprobada por FONDONORMA en la reunién del Consejo
Superior N® 1999-09 de fecha 18/08/1999.
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Corralito; Jamones Curado Jacusa; Plumrose Latinoamericana, C.A.;
Proagro, C.a.; Protein Technologies International; Schafer.



NORMA VENEZOLANA COVENIN
JAMON CURADO 2279:1999
(2da Revision)

1 OBJETO

Esta norma venezolana establece los requisitos que deben cumplir el jamén curado para consumo humano.
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3 DEFINICIONES
Para los propésitos de esta norma venezolana COVENIN se aplican las siguientes definiciones:

3.1 Jamén curado. Es el producto elaborado con el pernil de cerdo, deshuesado o no, con la presencia o no del cuero,
curado, madurado, adicionado o no con especias, condimentos y cultivos iniciadores

3.2 Cultivos iniciadores (Starter). Son un conjunto de microorganismos en cultivo puro o mixto sin significancia desde
¢l punto de vista de salud, los cuales se agregan a la masa del embutido crudo, con la finalidad de activar favorablemente
la fermentacion y la aromatizacion de estos productos.



4 MATERIALES Y ELABORACION

Los ingredientes y aditivos utilizados en la elaboracién del producto deben ser aptos para el consumo humano y cumplir
con los requisitos establecidos en las Normas Venezolanas COVENIN y disposiciones sanitarias correspondientes.

4.1 Ingredientes

4.1.1 Pierna de cerdo, separados transversalmente del resto del costado entre la dltima vértebra lumbar y el cuerpo del
ilion

4.1.2 Sal comestible

4.1.3 Azicares, tales como: maltosa, sacarosa, dextrosa, fructosa, jarabe de glucosa y otros aprobados por la autoridad
sanitaria competente, para su uso en jamén curado. :

n (Starter), tales como: Lactobacj tococaceas, Micrococaceas,

lactico, acético, tartrico, glucono - de
do por buenas practicas de fabricacion

4.2.3 ompetente para su uso en jamoén curad
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6 INSPECCION

Este capitulo estd redacta la calidad de lotes aislados a

ser comercializados.

erio de ofrecer una guia al consumid

6.1 Criterios de aceptacién y rechazo )

6.1.1 Defectos criticos. Corresponden al no cumplimiento de los criterios microbiolégicos para Salmonella y
Staphylococcus aureus (Véase tabla 2) y el contenido de nitritos (véase tabla 1).

v 0

6.1.2 Defectos mayores. Corresponden al no cumplimiento de los criterios microbiolégicos recomendados (véase tabla
2) y requisitos quimicos (véase tabla 1)

En caso de litigio se aplica las Normas Venezolanas COVENIN 1338 y 3133-1.



7 ENVASES, MARCACION Y ROTULACION

7.1 Envases

7.1.1 Los envases deben ser de un material inerte al producto y aprobados por la autoridad sanitaria competente.
7.2 Marcacién y rotulacién

7.2.1 Debe cumplir con la Norma venezolana COVENIN 2952

7.2.2 Nombre del producto: El jamén curado debe ser etiquetado con su nombre genérico, seguido del nombre
descriptivo (Tipo, regién). Ejemplos: Jamén curado Tipo Parma, Jamon curado Tipo Serrano
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Tabla 1. Requisitos Quimicos (A nivel de planta y centros de distribucion de la empresa)

Caracteristicas Requisitos Métodos de ensayo
Min. Max.
Proteina % (p/p) 23 - COVENIN 1218
Humedad % (p/p) - 64 COVENIN 1120
Nitritos y nitratos de sodio y/o potasio - 120 COVENIN 1221
expresados como nitrito de sodio. (mg/kg)

Nota: Requisitos a ser cumplidos por muestras tomadas cerca del hueso. En jamones deshuesados en
muestras de la parte mas distante de la superficie.

riterios microbi

Requisitos

I de planta y centros de distribucion

Limite

M

Escherichia coli (NMP/g) (*)

43

Escherichia coli (ufc/g) (*)

ia coli 0157:H7 en 25 g de muestra (*)

ria monocytogenes en 25 g (*)

defectuosas
1co

Kan:‘i
Il

* : Requisito microbioldgico

omendado (véase COVENIN 409)
**: Requisito microbiolégico obligatorio (Véase COVENIN 409)
(1) Este requisito se aplicara previo acuerdo entre las partes. (corresponde a una especificacion microbiologica)
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