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PROLOGO

La Comisién Venezolana de Normas Industriales (COVENIN), creada en
1958, es el organismo encargado de programar y coordinar las actividades de
Nomnalizacién y Calidad en el pafs. Para llevar a cabo el trabajo de
elaboracién de normas, la COVENIN constituye Comitds y Comisiones
Técnicas de Normalizacién, donde participan organizaciones gubernamentales y
no-gubernamentales relacionadas con un 4rea especifica.

La presente nomma sustituye totalmente a la Norma Venezolana
COVENIN 1643-80 fue elaborada bajo los lineamientos del Comité Técnico de
Normalizacion CT10: PRODUCTOS ALIMENTICIOS, y aprobada por la
COVENIN en su reunién No 129 de fecha 19-16-94

En la elaboracidn de esta Norma participaron las siguientes entidades:
FONDO NACIONAL DEL CAFE, MINISTERIO DE AGRICULTURA Y
CRIA, ASOCIACION VENEZOLANA DE PRODUCTORES DE CAFE,

ANICAF, PROCAFE DE VENEZUELA, FAMA DE AMERICA,



NORMA VENEZOLANA PROYECTO
CAFE SOLUBLE COVENIN
O INSTANTANEO 1643:1994
{1°™ REVISION)

I OBJETO

Esta Norma Venezolana establece los requisitos minimos
que debe cumplir el café soluble o instantaneo.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes normas contienen disposiciones que al ser
citadas en este texto, constituyen requisitos de esta Norma
Venezolana. Las ediciones indicadas estaban en vigencia
en €l momento de esta pubticacion. Como toda norma esta
sujeta a revision se recomienda, a aquellos que realicen
acuerdos en base a ellas, que analicen la conveniencia de
usar las ediciones mds recientes de las normas citadas se-
guidamente.

COVENIN 604-93 Café. Definiciones.
COVENIN 46:1994 Café tostado y molido.
COVENIN 45-93 Café verde. Clasificacion y requisitos.

COVENIN 433-83 Café¢ elaborado. Determinacion de la
humedad.

COVENIN 429-81 Café elaborado. Determinacion del con-
tenido de cenizas y sus caracteristicas.

COVENIN 432.79 Café. Determinacién del contenido de
cafeina.

COVENIN 1315-79 Alimentos. Determinacién del pH
(acidez i¢nica).

COVENIN 2134-84 Café elaborado. Determinacion de
azucares reductores y no reductores

COVENIN 1338-86 Alimentos envasados. Muestreo.

COVENIN 2952-92 Norma general para el rotulado de los
alimentos envasados.

3 DEFINICIONES

Para los propoésitos de esta Norma Venezolana se aplican
las siguientes definiciones.

3.1 Café Soluble o Instantdneo. Es ¢l extracto de café en
polvo, granulado, en escamas, hojuelas o en cualquier otra
forma solida, obtenido por la deshidratacion del extracto

acuoso de granos de café tostados y molidos. El producto
obtenido puede ser adicionado de aromas y aceites prove-
nientes exclusivamente de café tostado y molido.

3.2 Café Soluble o Instantdneo Descafeinado. Es el extrac-
to de café en polvo, granulado, en escamas, hojuelas o en
cualquier otra forma sélida, obtenido por la deshidratacién
del extracto acuoso de granos de café descafeinados, tosta-
dos y molidos. El producto obtenido puede ser adicionado
de aromas y aceites provenientes exclusivamente de café
tostado y molido.

4 REQUISITOS

4.1 El café soluble o instantineo, descafeinado o no, debe
ser elaborado con materia prima que cumpla con los requi-
sitos que establecen las normas COVENIN 45 y 46.

4.2 El agua que se emplee en el proceso de elaboracion del
café debe ser potable y preferiblemente desmineralizada.

4.3 Solo se podra utilizar agua como medio de extraccion y
se excluye todo proceso de hidrdlisis que envuelva la adi-
cién de 4cido o base.

4.4 En la elaboracién de café soluble o instantineo se debe
utilizar por lo menos 3 Kg de café verde para obtener 1 Kg
de producto terminado,

4.5 En el proceso de elaboracion del café soluble o ins-
tantineo no se permite la adicién de azmicares.

4.6 La maquinaria y el ambiente destinado al procesa-
miento del producto, debe mantenerse en condiciones hi-
giénicas.

4.7 El café soluble o instantineo debe cumplir con los re-
quisitos especificados en la tabla 1, los cuales deben ser en-
sayados segun la norma COVENIN correspondiente.

5 MUESTREO

E! muestreo y la toma de muestras se debe hacer segiin la
norma COVENIN 1338,

6 INSPECCION Y RECEPCION
6.1 Este Capitulo esta redactado con el criterio de ofrecer

una guia al consumidor para determinar la calidad de lotes
aislados a ser comercializados.



Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos

Caracteristica |Café soluble | Café soluble | Método de
sin descafeinado| ensayo
descafeinar
Min Méax{Min Mix
Humedad (%) | ---- 3,51]---- 3,5 |COVENIN
433
Cenizas Totales COVENIN
(%) ———- 12 |---- 12 429
Cafeina en base COVENIN
seca 2,0 - |- 0,3 432
pH 4,7 5,3 (4,7 5,3 | Punto 7.1
Carbohidratos COVENIN
(%) 35 35 2134
expresados
como dextrosa
Solubilidad | Disolucién | Disolucién | Punto 7.2
completa completa

6.1.1 Criterios de Aceptacién

Se considera que el lote cumple con las especificaciones de
esta norma cuando el producto satisfaga lo establecido en
el punto 4 y los resultados de los ensayos fisicoquimicos,
concuerden con lo establecido en la tabla 1. Si alguno de
los requisitos no se cumple, el criterio de aceptacién o re-
chazo a usar sers el indicado en la norma COVENIN 1338
para defectos mayores.

7 METODOS DE ENSAYO
7.1 Determinacion del pH

Se hara segiin la Norma COVENIN 1315-79: "Alimentos,
Determinacion del pH (acidez idnica), excluyendo los pun-
tos 5.1.2,6.1.2 y 6.1.2.1.

El material a ensayar consistird en una solucién al 1% del
producto en agua destilada y hervida. Posteriormente se de-
ja enfriar a temperatura ambiente y se mide el pH.

7.2 Solubilidad

7.2.1 Equipos ¢ Instrumentos

7.2.1.1 Balanza semizanalitica, con precision de 0,1 g.
7.2.1.2 Plato transparente.

7.2.2 Procedimiento

7.2.2.1 Se colocan 2,5 g de café soluble o instantdneo en
un plato transparente.

7.2.2.2 Se afiaden 225 cc de agua desmineralizada, recien-
temente hervida y se agita suavemente.

7.2.3 Expresién de los resultados

7.2.3.1 Se reporta disolucién completa si el café se disuelve
antes de 30 segundos.

8 ENVASES Y ROTULACION

8.1 Envases

8.1.1 E] café soluble o instantdneo debe envasarse en reci-
pientes hechos de un material debidamente aprobado, que

sea inerte de forma que no altere la composicion fisico-
quimica ni las caracteristicas organolépticas del producto.

8.1.2 El recipiente o envase del producto debe ser herméti-
co.

8.2 Rotulacién

8.2.1 El recipiente o envase debe tener un rétulo con im-
presion clara e indeleble, el cual debe cumplir con 1a norma
Venezolana COVENIN 2952,
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