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NORMA VENEZOLANA COVENIN
LECHE EN POLVO 1481:2001
(7™ Revision)

1 OBJETO

Esta norma venezolana, establece los requisitos que deben cumplir, las leches en polvo destinadas al
consumo directo o a elaboracidn ulterior.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes norma isposiciones que al ser citadas e
esta Norma Ven iciones indicadas estaban e
publicacion. Co. ujeta a revision se recomien
ncia de usar las ediciones

0 constituyen requisitos de
el momento de esta
ealicen acuerdos en
S normas citadas

i6n de cenizas.

Lechey sus rminacion de cloruros.

0:1997 Leche fluida. De 6n de proteinas.

09:1998  Alimentos. Princi generales para el establecimient

Alimentos. Método para rec olonias de bacterias aero

Leche cruda.
Norma general para aditivos a
Leche fluida. Determinacion de g
che y productos lacteos. Método
COVENIN 1 eterminacion de azucares re
COVENIN 1053-8 a. Determinacion de grasa. M
COVENIIN 1077:1997 L n polvo. Determinacion de humeda
COVENIN 1078:1996 Leche en polvo. Determinacion de particulas quemadas y sedimento.

COVENIN 1104:1996 Alimentos. Determinacion del Numero Mas Probable (NMP) de coliformes, de
coliformes fecales y de Escherichia coli.

COVENIN 1115:1996 Leche en polvo. Determinacion del indice de insolubilidad.

COVENIN 1126-89 Alimentos. Identificacion y preparacion de muestras para el analisis
microbioldgico.

COVENIN 1291-88 Alimentos. Aislamiento e identificacion de Salmonella.

COVENIN 1292-89 Alimentos. Aislamiento y recuento de Staphylococcus aureus.



COVENIN 1337-90 Alimentos. Método para recuento de mohos y levaduras.
COVENIN 1338-86 Alimentos envasados. Muestreo.
COVENIN 2318-85 Alimentos. Determinacion de vitamina A.

COVENIN 2948-92 Alimentos. Recuento de esporas terméfilas responsables de la acidez plana
“FLAT SOUR".

COVENIN 2952-92 Norma General para el rotulado de los alimentos envasados.

COVENIN 2952/1:1997 Directrices para la declaracion de propiedades nutricionales y de salud en el
rotulado de los alimentos envasados.

COVENIN 3133/1:1997 Pr
muestreo indexados pa

imientos de muestreo para inspeccign por atributos. Parte 1 Planes de
alidad aceptable (NCA) para inspe,

COVENIN 3218- eterminacion de grasa libre.

. Determinacion de la dispers

respectiva, se debe consultar lo sig

Detection of Listeria monocytogene

5 Determinacion de Vitamina Ds.

a se aplican las siguientes definiciones:

pésitos de esta Norma Venez

n polvo

jante la eliminacion casi ua de
ra ajustarse unicament lir con
resente norma; medi ion ylo
no se modifique |

por leche en polvo, al producto ob
e la leche. El contenido de grasa y/
de composicion estipulados en la t
s constituyentes de la leche, de ta
0 y la caseina de la leche utilizada c

instantanea

Es el pro 3.1, cuyas caracteristicas de re mediante un

orecer la disolucion.

inidos anteriormente al cual se | vitaminas, minerales y/u

la autoridad sanitaria competente.

Cualquiera de los pr
otros nutrientes aprobad

3.4 Retentado de la leche

Es el producto que se obtiene de la concentracién de la proteina de la leche mediante ultrafiltracion de
leche, leche parcialmente descremada o leche descremada.

3.5 Permeado de la leche

Es el producto resultante de la remocion de la proteina y de la grasa lactica mediante ultrafiltracion de la
leche, leche parcialmente descremada o leche descremada.

3.6 Aglomerado

Producto resultante del proceso de unir particulas finas de leche en polvo para formar agregados porosos
de mayor tamano para mejorar la reconstitucion.
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4 MATERIALES Y ELABORACION

4.1 La leche cruda destinada a la elaboracién de leche en polvo debe cumplir con la Norma Venezolana
COVENIN 903.

4.2 La leche en polvo comercializada para consumo directo debe ser deshidratada exclusivamente por el
meétodo de aspersion (Proceso Spray Dried).

4.3 Para ajustar el contenido de proteinas podran utilizarse exclusivamente, los siguientes productos
lacteos:

4.3.1 Retentado de la leche.

4.3.2 Permeado de la leche.

4.3.3 Lactosa.

polvo instantédneas unica
500 mg/kg).

- 5000mg/kg), o

De ac i polvo se clasifica en:

ialmente descremad mada, instantanea o no.

cremada en polvo, instan

ITOS

polvo debe cumplir con la normativa lega
requisitos:

te de las Buenas Practicas ony

libre de preservativos, neutralizant
ser blanco amarillento homogéneo,
eben ser caracteristicos del product ' fios a la

, tanto en el polvo como en su ] iones del
, Sebo, rancio, etc.)

7 INSPECCION Y RECEPCION

Este capitulo esta redactado, con el criterio de ofrecer una guia para determinar la calidad de los lotes
aislados a ser comercializados.

7.1 Criterios de aceptacion y rechazo

711 Defectos criticos: Corresponden al no cumplimiento de los criterios microbiolégicos para
Salmonellay Staphyllococcus aureus (Vease tabla 3) y los requisitos exigidos en los puntos 6.1y6.3.

7.1.2 Defectos mayores: Corresponden al no cumplimiento de los criterios microbiologicos con caracter
de recomendacién (Véase tabla 3) asi como los exigidos en la tabla 2 referentes a grasa, humedad



acidez, particulas quemadas e indice de insolubilidad que seran tomados como base para la liberacion de
los lotes producidos.

El criten’p de aceptacion o rechazo para cada lote se establece de acuerdo al plan de muestreo disefiado
0 seleccionado por cada empresa. En caso de litigio se aplica la norma COVENIN 3133-1 y lo establecido
en el plan de muestreo de los criterios microbiologicos (véase Tabla 3).

7.2 Recepcion de producto importado

Para el momento de arribo al pais el producto importado debe cumplir con las siguientes condiciones:

Tabla 1. Recepcién de producto importado

Tiempo maximo
de fabricado
(Meses)

Condiciones del envase Producto

Leche entera Granel

Granel

Hojalata
Empagque flexible

Granel

Hojalata
Empaque flexible
Granel

| d®|w| oo

tmaosfera modificada

ojalata

paque flexible

MARCACION Y ROTULACION

ntener las caracteristicas del pro mente inerte
ltere organolépticamente, ni pri i
deben estar aprobados por |

ada el envase debe

Los envases p osfera modificada o no, cu

presentar una ba
8.1.1 Caracteristicas d
8.1.1.1 Caracteristicas del envase del producto a granel.

8.1.1.1.1 Bolsa exterior. De papel multipliego con un minimo de tres capas, cuyo segundo pliego esté
recubierto con polietileno de alta densidad, laminado en su cara exterior.

8.1.1.1.2 Bolsa interior: De polietileno de baja densidad con un espesor minimo de 100 p . Asi mismo
se exige sin excepcion que dicha bolsa esta cerrada independientemente de los pliegos de papel y
ambos extremos deben ser termosellados.

8.1.2 Envase para comercializacion de consumo directo.
8.1.2.1 Envases hermeéticos de hojalata estariada.
8.1.2.2 Envases laminados, aprobados por la autoridad sanitaria competente.
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8.1.3  Aquellos otros envases autorizados por la autoridad sanitaria competente.
8.2 Marcacion y Rotulacion
8.21  Elrdtulo del producto debe cumplir con lo establecido en la Norma COVENIN 2952

8.2.2 Cuando se declaren las propiedades nutricionales debe cumplir con lo establecido en la Norma
Venezolana COVENIN 2952/1

8.2.3 Nombre del producto:
Leche completa o entera en polvo
Leche descremada en polvo

Leche parcialmente descre

semidescremada en polvo
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Tabla 2. Requisitos fisicoquimicos

instantanea)

(o]

Tipo de leche en polvo
o ! Completa o Parcialmente Método de
Caracteristica Unidad entein e oo Descremada ensayo
Min Max | Min Max Min Max
Humedad % plp - 3.5 - 35 - 4,0 COVENIN 1077
Grasa %pl/p 26,0 32,00 | >1.5 <26 - 1.5 COVENIN 931
Proteinas
24,5 B 25,0 35,0 -
Proteinas  en | # PP - COVENIN 370
extracto seco y 34,7 - 34,7 8 -
magro
Cloruros (1) 0,11 | 0,07 0,14 4 | COVENIN 369
Cenizas 59 6,0 9.0 COVENIN 368
15 19 -
IN 658
g. Ac. = 1.7 =
Lactico/10 1y
Og
% plp - - - - 3218
ml - 1.0 - 1,0 115
% plp 39,0 50,0 48,5 - 013
y Disco
mg/l - B-15 B-15 |- B-15 078
UI/100g
3.200 4000
- 2318
Hg - -
retinol/10 | 960
320
Dispersabilidad | |
(leche en polvo | 7 COVENIN 3232
dispersad | 85,0 - - - 90,0 -

(1) Contenido de cloruros en la leche reconstituida de acuerdo a las indicaciones del envase Este
control, se realizara cuando la evaluacion organoléptica u otra circunstancia asi lo amerite.

(2) El parametro grasa libre se refiere a la grasa libre en la superficie de la particula de la leche en polvo
destinada a consumo directo.

(3) Este requisito es obligatorio para la leche entera en polvo, destinada a consumo directo.

(4) Este requisito es con caracter de recomendacion tanto para la leche entera como para la descremada

(5) La leche descremada puede ser adicionada de vitamina A de manera tal que al reconstituirla segun
las indicaciones del fabricante aporte un minimo de 4000 UI/ .
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Tabla 3. Criterios microbiolégicos

Limites
Requisito e Método de ensayo
m M
Aerobios mesofilos ( ufc/g ) (*) 5 2| 50x10° 1,0x10* COVENIN 902
Coliformes ( NMP/ g) (*) S | 2] <30 7.0 COVENIN 1104
Listeria monocytogenesen25g(*) | 5 | 0 0 - APHA 1992 ISO 10560 (3) :

Staphylococcus aureus (ufc/g) (**) | 5 | 1 10,0 1,0X10%

COVENIN 1292

Salmonellas en 25g (**) 1010 0 -

30 |0 0 =

COVENIN 1291 (3)

fines de control oficial por p
ucto y los datos suministra
control de rutina

(5) Este requisito es apli al producto de uso industrial, previo

2 [ 1,0x10%> | 1,0 IN 1337 ;
1,0X10% | 1,0x10° 948 |
Numero de muestr
Limite minimo o uni
= Limite maximo
sito microbiolégico recomendad@’ (Véase CQVENIN 409)
ito microbioldgico obligatorio (Véase CO 409)
ningun tubo positivo segtin la técnica mas probable, serie de tr
tinario
cional, en caso de que se con rio. Por ejemp, Side
smitidas por alimentos (ETA) o cuan e de fallas d to.
25 g tomadas al azar a partir de en co mar tres

a competente |
es exigido como |

do entre las partes.
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