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NORMA VENEZOLANA COVENIN
SARDINAS EN CONSERVA 1087:1998

(5" Revision)

1 OBJETO

Esta Norma Venezolana contempla las caracteristicas generales y los requisitos que deben cumplir las sardinas cn
conserva destinadas al consumo humano.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes normas co
Venezolana. Las edicj
sujeta a revision,
ediciones mas

iciones que al ser citadas en este t
ban en vigencia en el momento
que realicen acuerdos en base a
seguidamente:

tituyen requisitos de esta Norma
icacion. Como toda norma esta
la conveniencia de usar las

les. Norma general.

Aceite comestible
2 Aceite comestible d
-94 Mantequilla.
9:1995 Sal comestible.

5:1996 Aceites y grasas vegetal ion de humedad y materia volati

94 Aceite de oliva.

Aceite comestible de maiz.
ceite comestible de soya.
entos. Determinacion de arsénico.
. Determinacion de cloruros.
COVENIN 13 inacion de cobre por espec
COVENIN 1335-78 terminacion de plomo.
COVENIN 1336-78 Aliment0$¥ Determinacion de cadmio.
COVENIN 1407-79 Alimentos. Determinacion de mercurio.
COVENIN 1411-79 Alimentos. Determinacion de vacio.
COVENIN 1412-79 Alimentos. Determinacion del peso escurrido.
COVENIN 1948-82 Pescados y productos marinos. Determinacion del nitrégeno basico volatil total.
COVENIN 2132-84 Alimentos enlatados. Determinacion de estafio por absorcion atémica.

COVENIN 2278-85 Alimentos comerciales estériles. Evaluacion de la esterilidad comercial.

COVENIN 2952-92 Norma general para el rotulado de los alimentos envasados.



COVENIN 3133-1:1997 (ISO 2859-1:1997) Procedimiento de muestreo para inspeccion por atributos. Parte 1 Planes
de muestreo indexados por nivel de calidad aceptable (NCA) para inspeccion lote por lote.

COVENIN 3186:1995 Productos del mar. Determinacion de Histamina.

3 DEFINICIONES
Para los propésitos de esta Norma Venezolana COVENIN se aplica la siguiente definicion:

3.1 Sardinas en conserva: Es ¢l producto obtenido a partir del pescado de las especies de sardinas especificadas en
4.12, envasadas en medio liquido, en recipientes herméticamente cerrados y sometidos a tratamiento (€rmico que
garantice 1a esterilidad comercial del producto.

4 MATERIALES Y

blecidos en las Normas

jon del producto deben cumpli
es sanitarias correspondientes.

Los ingredientes
Venezolanas

estar limpias, frescas o congeladas.

dinas ya sean frescas, refrigerad s en hiclo

isticas organolépticas
ngeladas, aptas para co1

ite la siguiente especie para
inella aurita.
redientes

aceites comestibles.

4.3 No se pe
comestibles que se

es en los aceites y grasas

4.4 Fabricacion
4.4.1 El producto debe ser sometido a un proceso de esterilizacion comercial.
4.4.2 Los equipos y utensilios que entren en contacto directo con el producto, deberan ser de acero inoxidable o ¢z
cualquier otro material aprobado por la autoridad sanitaria competente.

5 CLASIFICACION

Las sardinas en conserva se clasifican de acuerdo a los siguientes puntos:

5.1 Sardinas de acuerdo al medio de cobertura

5.1.1 Sardinas al natural: Es el producto definido en cl punto 3.1, preparadas en sal y agua.



5.1.2 Sardinas en aceite vegetal comestible, con o sin mantequilla: Es el producto dcfinido en el punto 3.1,
preparadas en aceite vegetal comestible, con o sin adicion de mantequilla.

5.1.3 Sardinas en salsa de tomate: Es el producto definido en el punto 3.1, preparadas en salsa de tomate.
5.1.4 Sardinas en salsa picante: Es el producto definido en el punto 3.1, preparadas en salsa picante.

5.1.5 Sardinas en salsas especiales: Es el producto definido en el punto 3.1, preparadas en salsas especiales no
contempladasen 5.1.3y 5.1.4.

5.1.6 Sardinas ahumadas: Es el producto definido en el punto 3.1, sometida a ahumado natural o por adiciéon de humo
liquido natural aprobado por la autoridad sanitaria competente.

5.2 Sardinas de acuerdo a la presentacion

5.2.1 Sardinas cnteras
contener restos de vis

p definido en 3.1, las cuales se pr
azonablemente uniforme con o si

sin cabezas, colas, pudieran

definido en 3.1, las cuales se p trozos no menores de

do en 5.2.1, las cuales se presentan co sa o filetes con

deben presentarse segi tn los puntos 5.2.1, 5.2.2, 5.2.3, sin

: pudieran
de visceras y escamas. Debg textura firme, olor, sabor y color cara

producto

en conserva comercialmente estéril,

de contaminantes en sardinas en co

6.6 El en la muestra no debe exceder el inado segin la

7.1 Determinacion del hisico volatil total

Se realiza segin la Norma Venezolana COVENIN 1948 con la siguiente ob cion en el punto 9.2:

El contenido de nitrogeno bésico volatil total sobre base seca se calcula mediante la siguiente formula:

NBV
NBV(s) = m x 100

Donde:
NBV (s) = Nitrogeno basico volatil total sobre base seca, en mg/100 g.

NBV

I

Nitrogeno basico volatil total sobre base himeda, en mg/100 g.

1}

H Porcentaje de humedad.



8 INSPECCION Y RECEPCION

Este capitulo esta redactado con el criterio de ofrecer una guia al consumidor para determinar la calidad de los lotes
aislados.

Criterios de aceptacion y rechazo

8.1.1 Defectos criticos Corresponden al no cumplimiento de los requisitos especificados en los requisitos de
contaminantes (véase tabla 2), contenido ‘de histamina y la evaluacién de esterilidad comercial segin la Norma
Venezolana COVENIN 2278.

8.1.2 Defectos mayores: Corresponden al no cumplimiento de los requisitos fisicos quimicos (véasc tabla 1), referente
a: peso escurrido, nitrogeno basico volatil total y vacio.

en al no cumplimiento del requisito do en 6.1, requisitos fisicoquimicos

umedad, y ei punto 8.2 marcacion

8.1.3 Defectos menores:
(véase tabla 1), refere

ial inerte a la accion del producto, d no se alteren las
nvases de hojalata las superficies en roducto deben

deben presentar deformaciones, man efectos que

ial que pueda adherirse a los env. impresion

orma Venezolana COVENIN 29

ethods for the microbiology examina

ternacional recomendada para la nserva., Comision

CODEX STAN EX para sardinas y productos

entral de Venezuela, Instituto
dinas en conserva..

Datos suministrados
Oceanografico de la Universi

-Sucre, Fundacion La Salle,
de Oriente y por las industrias procesad

Multilingual Dictionary of Fish and Fish products by Organization for Economic Co-operatin and Development. The
White Friars Press Ltd., London - 1968,

ICMSF 1986. Microorganism in food for microbiological analysis: Principles and specific aplications. 2nd edition. r

University of Toronto Press.
ICMSF 1982. Ecologia microbiana de los alimentos. Vol II. Editorial Acribia. Espaiia.

Participaron en la revision anterior de esta norma: Cabello, Ana; Cadenas, Maria; Goémez, Luisa; Gonzalez, Luis; Loiza,
Luisa; Pérez, Grisel; Quesada, Oswaldo; Valle, Maite; Zambrano, Alicia.

Participaron en la revisién de esta norma: Benavente, Hector: Diaz, Claudia; Gomez, Luisa;, Gonzalez. Luis;, Guevara,
Gracia: Leon, Octavio; Loiza, Luisa; Palacio, Rey; Puerta, Manuel; Quesada, Oswaldo; Zambrano, Alicia.



Tabla 1 - Requisitos fisico quimicos

Nitrogeno basico volatil
Vacio (mm de Hg)

Caracteristicas Requisitos Método de
min. max. Ensayo
Cloruros como NaCl (%) 3 3 COVENIN 1193 |
Humedad %
Al natural
En salsas - 5] COVENIN 705
En aceite - 70

seca (mg / 100g)

Contaminantes

COVENIN 1948 (Véase 7.1) |

Caracteristica

mg / k)

(mg /K)
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